
Menú de Navidad 2023/nº2. 

Entrantes para compartir. (Cada 4 personas).

*Tabla de ibéricos y queso curado.

*Timbal de tomate asado y queso de cabra. Galletas saladas, tomate asado, queso

de cabra, tomillo, albahaca.  

*Mouse de piquillo sobre brandada de bacalao.

Principales a elegir:

*Entrecote de ternera a la plancha con patatas fritas.

*Solomillo de ternera con salsa de oporto.

*Lubina con salsa de gambas y crujiente de alcachofa.

Postre para compartir:

*Postre degustación.

Presupuesto: 50€/persona. (IVA incluido). 

Incluye: Refresco o cerveza (dos bebidas por persona), agua y pan. 

Bodega: Puerta del Sol fermentado en barrica(blanco) o Puerta de 

Alcalá crianza (tinto). (Una botella para cada 4 personas). 


